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BENEFICIO PARA LOS PORCINOCULTORES

ADEPOR IMPORTARA MAIZ PARA SUS ASOCIADOS

Una primera gestión fue la alianza estratégica con la Asocia-
ción de Avicultores de Santa Cruz (ADA) para importar de 
manera conjunta maíz para los productores. 

Por otro lado, el gerente de ADEPOR Pablo Izaguirre, señaló 
que sostuvieron reuniones con empresas argentinas que 
comercializan granos y se tienen tres propuestas concretas 
–con diferentes precios y formas de pago- que fueron 
presentadas a los asociados la semana pasada. Los porcino-
cultores interesados en adquirir maíz deberán dar a conocer 
el cupo que requieren y la forma de pago del mismo.

Según lo planificado y consensuado entre ADA y ADEPOR, 
la primera importación de maíz será en el transcurso de esta 
semana y se estima que en el lapso de 15 días se descarguen 
las primeras toneladas para los cerdos.

De esta manera, la Asociación de Porcicultores vela por los 
intereses del sector y trabaja en beneficio de sus asociados. 
Los productores interesados en formar parte de ADEPOR 
comunicarse al teléfono 343 6423. 

Después de la promulgación del  Decreto Supremo 2860 que da luz verde a la importa-
ción de maíz, la Asociación de Porcicultores de Santa Cruz (ADEPOR) inició las gestiones 

para la internación de este grano para las granjas de sus asociados.
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Los índices de precios son indicadores 

de gran importancia para el productor. 

El comportamiento de los precios 

referenciales se da a conocer semanalmente.
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PARA MAYOR INFORMACIÓN CONTÁCTANOS:

TERCER FESTIVAL “SABOR A CERDO” 

El presidente de ADEPOR, Óscar Mario Justiniano, calificó de 
exitosa la tercera versión de Sabor a Cerdo debido a que el 
restaurante tuvo un lleno total, y se cumplieron los objetivos 
propuestos de que la población conozca la diversidad de platos 
que se pueden preparar con carne porcina. 

Por otro lado, Ronny López, administrador de La Casa del 
Camba del Urubó, comentó que fue muy positiva la respuesta 
de la gente a la invitación del 3er Festival y que “los asistentes 
degustaron siete variedades de platos elaborados con esta 
carne, algunos de ellos una novedad para muchos como el 
majadito y el saice de cerdo”. 

Salazar afirma que “es fundamental estimular el consumo de 
alimento y agua en la cerdas ya que la única fuente de alimento 
de los lechones es la leche, y de ello depende el peso del lechón 
al destete, su sanidad y futuro rendimiento productivo”. 

Se debe asistir a los lechones al momento del nacimiento para 
evitar muertes por asfixia, también para secar las envolturas, 
realizar el ligado del ombligo y desinfectarlo; hacer amantar el 
calostro, encerrar en una caja a los lechones más grandes 
-durante media hora- para dar oportunidad de alimentarse a 
los más pequeños y a los últimos que nacen. Las salas de parto 
deben tener buen sistema de calefacción, de  32 a 35 grados 
centígrados; evitar corrientes de aire y registrar en una planilla 
de parto el peso de cada animal al momento de nacer.

Al día siguiente del parto hay que cortar la cola, realizar el 
descolmillado, mover toda la camada y emparejar por tamaño 
y contemporaneidad. Así mismo aplicar hierro destrono y 
vigilar el estado de salud de la madre, la temperatura corporal 
y el consumo de alimento.

El experto recomienda que al tercer día se suministre vía oral 
tortrazuril para prevenir problemas entéricos en los recién 
nacidos, y vigilar las secreciones vulvares en la madre y su 
consumo de alimento y agua. 
Al séptimo día de vida del animal se debe realizar la castración, 
ofertar alimento sólido y /o  vacuna –según el plan sanitario-. 
Sólo en casos extremos y por única vez hacer  movimiento de 
lechones entre camadas.
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CIENTOS DE PERSONAS DEGUSTARON LO MEJOR DE LA CARNE PORCINA 

MEJORE LA PRODUCCIÓN EN SU GRANJA 

CONOZCA EL MANEJO DEL LECHÓN EN LA PRIMERA SEMANA DE VIDA

La Asociación Departamental de Porcicultores de Santa Cruz 
(ADEPOR) y La Casa del Camba realizaron el Tercer Festival 
“Sabor a Cerdo”. La población que se dio cita a los predios del 
Urubó de este restaurante, pudo degustar lo mejor de la 
comida boliviana elaborada con carne de cerdo.

Para evitar la mortalidad neonatal porcina y alcanzar mejores resultados en la producción de cerdos, 
el experto René Salazar  recomienda un buen manejo al momento del parto de la cerda y en la 

primera semana de vida de los lechones.


