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ADEPOR, boNo CARNE DE CERDO PARA EL FRICASE { o i)

MAS GRANDE DEL MUNDO EN LA CIUDAI] DE LA PAZ ADEPORC:

Asociacion Departamental de Porcicultores Santa Cruz

La
Asociacion 8
Departamental D
de Porcicultores

de Santa Cruz, en el

marco de la campaiia

‘Come cerdo, come sano

en familia®, que tiene como
objetivo incrementar el consumo

de la carne de cerdo participd de la
preparacidn del Fricasé més grande del
mundo, donando 300 kilos de carne de los 600

que se utilizaron. La actividad se realizd en la plaza
Garita de Lima, donde asistieron mas de 3.000 personas.

Henrry Chavez, gerente General de ADEPOR, represento a la asociacitn
ante los miles de asistentes demostrando conformidad con el evento
y agradeciendo a los organizadores por la invitacion. *Nuestra asociacidn
agradece la invitacion, estamos contentos de participar de este importante
evento, y los invitamos a seguir consumiendo carne de cerdo, un
alimento rico, nutritivo y éconémico', expreso.

GCRIADORA

INFRARROJA KROMS

Eliana Paco, concejal municipal de la ciudad de La Paz, fue la gestora
de esta actividad. "Esta es una iniciativa de la Ley 495, que declara al
mes de la gastronomia pacefia como lo mas importante que debemos
promover las autoridades en el municipio de La Paz', expresd la
autoridad.

La Asociacién Boliviana de Chefs, liderado por Pedro Cadena, fueron
los encargados de preparar el fricasé y servirlo en un plato gigante méas
conocido como “"paila’, en presencia miles de personas. Presas de carne
de cerdo, hierbabuena, condimentos, aji, pan molido, chufo, mote, y
sus infaltables locotos y marraquetas, fueron los ingredientes esenciales
del plato. La fiesta estuvo acompariada por la masica de la banda
municipal Eduardo Caba y la alegria de los vecinos;

ADEPOR, animg la fiesta con la actuacion divertida del personaje de
la marca conocido como "Chacho’, quien hizo bailar a las autoridades
presentes y ptiblico en general que degusto del fricase. La ocasion fue
perfecta para la distribucion de recetarios, y tripticos del manual de
corte a todos los presentes.
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ADEPOR CAPACITO A POBLADORES DE PORONGO EN LA
ELABORACION DE CHORIZOS ARTESANALES

La Asociacion Departamental de Porcicultores Santa Cruz, capacitd
a mas de 20 personas del municipio de Porongo en |a elaboracion
de chorizos artesanales con el fin de incentivar el consumo de carne
de cerdo y apoyar el emprendimiento de los asistentes que desde
hace afios comercializan diferentes variedades de comidas en
restaurants y domicilios. El taller se realizé en La Pascana de Porongo

el pasado 16 de junio.
El escenario fue propicio para que el Dr.
Andrés Zapata Zapata, médico
] =Yy

nutricionista exponga una charla educativa
E';a

sobre los beneficios y propiedades
nutricionales de la carne de cerdo. ‘La
DR. MIDHEB ZAPATA ZAPATA
MEDICO NUTRICIDNISTA
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carne de cerdo es tierna, suculenta, baja
en grasa. El equilibrio perfecto

para una alimentacion saludable. Posee
vitaminas B1, en altas cantidades necesarias
para los deportistas, ya que se encarga de
transformar la glucosa en energia muscular’,
indico el salubrista.

PORCIMIX

LINEA NUTRICIONAL PARA PORCINOS

Premezclas completas para preparacion de

SANTA CRUZ

alimento balanceado para cerdos.
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PARTICIPANTEC

El Chef Xavier Lopez Casablanca, prepar6
un delicioso majadito de cerdo graneado

que para los asistentes fue una novedad

por ser la primera vez que prueban este

plato tradicional de Santa Cruz.
Recomendd elaborarlo con el corte
“cuadril o pierna" por su facilidad a la

hora de desmechar la presa. El
compromiso pendiente es la preparacion
del majadito con “charque” de cerdo.

Henrry Chavez Mendieta, gerente de
ADEPOR, agradecié al concejal del
municipio de Porongo, Maria René
Caero, quien fue la gestora y
organizadora del evento. Asimismo,
agradecid a los propietarios de
restaurant La Pasacana de Porongo,
Daniel Osvaldo Vilches y Maria
Magdalena Flores, quienes gentilmente
prestaron su negocio para la realizacion
del curso. Finalmente, se entregé
recetarios, tripticos de manuales de cortes
y gorras a todos los asistentes.

MARIA RENE CAERD
CONCEJAL
MUNICIFIO DE PORONGO
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Roger Ayala, chef experto en la
preparacion de chorizos artesanales, compartio la receta
con todos los participantes y procedio a la capacitacion.
Las instrucciones dadas por el facilitador iniciaron desde
el tipo corte recomendado hasta la temperatura indicada
para la coccion. La capacitacion fue participativa y didactica,
cada participante aporto en cada proceso. La elaboracion
tuvo una duracion de 3 horas
continuas, posteriormente se
procedio a la degustacion de
la misma.

CHEFS: JAVIER LOPEZ RDGER AYALA
CAPACITADORES

DIANA VILCHES, DANIEL OSWALDO VILCHES
Y MARIA MAGDALENA FLORES

PROPIEFARIOS-RESTAURANTE LA PASCANA DE PDRDKSD"
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PROVAG

SANIDAD Y NUTRICION ANIMAL

Direccion: Av. Virgen de Cofoca y 9° anillo
Teléfono: 75635756
Email: comercial@provacsr.net



